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※法人の年間スケジュールにより、祝日に開所することがある
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事業所概要

就労継続支援A型と就労継続支援B型の多機能事業所である。
Kawasemi：誰にとっても、生きとし生けるもの全ての根源で
ある「食」から人と物を愛おしく思う心を伝えていく。発酵
卵を使った薬膳料理を提供する。
杜のShokudo：女性をターゲットに体が喜ぶ発酵食品を使った
ブッフェレストラン。法人内外の事業所への配食業務も行
う。店頭・区役所などでも弁当販売を行う。
ざっかやさんでは仕入れた商品をネットや店頭で販売を行
う。また、陶芸教室なども展開し利用者向け・一般向けで
行っている。
Lianの杜ではケーキやクッキーなどを製造し、店頭や区役所
で販売したり杜のShokudoのブッフェに並べている。

サービス管理責任者（兼務）
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賃金向上達成指導員（Kawasemi）

工賃目標達成指導員（杜のShokudo）

事業所名 Kawasemi・杜のShokudo

Kawasemi：就労継続支援A型
所在地：大阪市城東区中央1-6-29

杜のShokudo：就労継続支援B型
所在地：大阪市城東区鴫野東3-2-26
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5.年間行事予定
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6.重視していること
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　Kawasemiは、利用者にも料理を考え作ってもらう事を重視している。ス
タッフは脇役であることを意識しながら仕事をしている。
　杜のShokudoは、下町である鴫野地域に愛されるブッフェレストランを目指
している。杜のShokudoの利用者にとって働き甲斐のある場所であり、好きな
仕事だと思えるような環境を作り、総じては地域や社会に貢献出来るように
していく。利用者が主体的に行動できるようにスタッフはサポートに徹す
る。さらには全員が「おいしい料理を提供する」という目標意識を共有し、
チームとして連動しひとつのものを皆で作り上げていく。
　杜のざっかやさん・本と窯では、店頭販売やネット販売を通じて利用者に
出品する時の写真撮影や文章を任せ、売り上げにつながるように考え書いて
もらい仕事に対する責任をもってもらう。
　Lianの杜では利用者に始めから最後までお菓子を作る工程を任せている。
販売のポップなども利用者に考えてもらい集客アップをはかっている。
　どの店舗にも共通することではあるが、利用者の目の前でお客様に商品を
買ってもらえる事で仕事に対してのやりがいと責任を感じることができる。
利用者に動機づけできるようにスタッフが取り組む。

忘年会の食事作り・おせち作り

運動会の昼食作りお花見弁当作り

　Kawasemiは、今年度季節に応じた料理・デザートなどを利用者中心に考え
てもらい、どうすれば売り上げが上がるのかをスタッフのサポートのもと一
緒に考え動いていく。
　杜のShokudoは城東区役所での販売を火曜と金曜にし販売数を増やす。ま
た、ケイタリングや出張販売も進めていきSNS等での発信を増やす。食品ロ
ス、SDGsの観点から食べ物を大事にし無駄をなくしていく。廃棄物を削減す
るために、料理を惣菜として販売する。また、利用者一人一品の料理を考え
調理、完成まで行う。
　ざっかやに関しては店頭販売のポップの書き方などを工夫してお客様に喜
ばれる店づくりを行う。ネット販売では写真の撮り方・コメントの書き方な
どを工夫し売り上げにつながるように利用者に考えてもらう。また、積極的
に研修にも参加する。
　Lianの杜はSNS等での発信を増やし城東区役所での販売、さらにはイベント
にも積極的に参加しLianの杜を知ってもらう。季節に応じた商品を製造して
売り上げを伸ばしていきたい。クッキー詰め合わせなども作り、お客様の目
に留まるような商品を考案する。
全体ではスタッフ・利用者でリフレッシュを兼ねて外出する機会を作り、得
たものを仕事に還元していく。

巻き寿司作り


